
Le 5ème soleil
T O N N E A U X  G R I L L

5S

Bar à vin - Cocktails - Ambiance

📍ZI Aix-les-Milles, 1000 Rue Jean Perrin,
13290 Aix-en-Provence

📞 04 42 66 45 58



Cocktails sans alcoolNos cocktails

On fait
l’apéro ?

Spritz

9€

Le 5S

Mojito

Piña colada Piña colada

Le 5S

Mojito
7€

Nos apéritifs

Rhum blanc 3cl ...............................3€

Ricard / 51 / casanis 3cl ................3€

Whisky 3cl.........................................3€

Gin tonic 3cl ......................................5€

Vodka Redbull 3cl ..........................5€

Martini blanc / rouge 3cl ..............3€

Heineken / Leffe 25cl ..............3,50€

Desperados 25cl .............................4€

Schweppes

Coca Cola 

Coca Cola Zero 

Fuztea

Schweppes Agrumes

Redbull

Orangina

Oasis

Perrier

San Pellegrino       .......4,50€

Les softs

3€

33cl

1 L



Carte des vins

PICHETS

ROUGE ROSE

CHÂTEAU VIRANT

CHÂTEAU SAINT-HILAIRE

LE VIN DE MERDE

CAIRANNE

Le vin des Philosophes

Côtes du Rhône

21 €

24 €

25 €

26 €

21 €

24 €

25 €

X

(75 cl) (75 cl)

DOMAINE CHÂTEAU
CASTELNOU

Côtes du Roussillon

29 € X

BLANC

21 €

24 €

25 €

X

(75 cl)

28 €

1/4 (rouge, rosé, blanc) ...........................................4€

1/2 (rouge, rosé, blanc) ...........................................8€

Au verre 15cl (rouge, rosé, blanc) .................2,50€

Coteaux d’Aix

Coteaux d’Aix



A partager ou à croquer
POUR COMMENCER

TAPAS A PARTAGER OU PAS...

Planche mixte ...................................

Panisses ..............................................

Assortiment de fromages et de
charcuteries

Tenders de poulet ............................

18,90€

9€

9€

Camembert rôti ................................
Rôti aux herbes de Provence & miel 
Frites maison, charcuterie 

21€

Calamars à la Romaine ................. 9€

LÉGÈRES ET BALÈZES

Salade Fraicheur .........................

Salade Périgourdine ...................

18€

18€

Crevettes, avocats, agrumes, sauce
cocktail

Gésiers, magret fumé, crème de
balsamique



Cèpes

Roquefort

Poivre vert
3,50€

Côte de bœuf        700g ...................

A griller ou à déguster
CHAUD DEVANT

DEMERDEZ-VOUS

ON S’OCCUPE DE VOUS

Brochettes de poulet ..................

Gnocchis truffés et magret fumé ............

Brochettes de boeuf ................

Burger Mr Seguin ....................................

19,50€

23,90€

Marinade aux herbes de Provence

Marinade aux épices

Steak haché, galette de pomme de terre, 
chèvre, miel

Magret de canard entier........... 23,50€

Entrecôte marseillaise .............. 19,90€

Andouillette .................................. 19,90€

36€

Escalope milanaise ..............................

21€

18,50€

20,90€

Tartare à l’italienne ...............................
Tomates, parmesan, basilic, pignons de pin, câpres

19,50€

Supplément sauces :

Figatelli ................................................ 21€

La Gargantuesque      2,5kg .......... 155€
4 personnes min - Brochettes de poulet et bœuf, magret de
canard, entrecôte marseillaise, figatelli, andouillette et côte de bœuf

Tataki de thon au sésame .............. 22€
Mariné façon asiatique

Bœuf limousin
Tous nos plats sont susceptibles de contenir des produits allergènes

Toutes nos viandes sont accompagnées de 
frites maison et salade



Savourer et digérer
TERMINER EN BEAUTE

NOS DESSERTS COUPES ALCOOLISÉES

Fondant au chocolat

6,50€Tiramisu
Crème brûlée
Tarte tatin

Mystère

Colonel

After Eight

Limoncello

7,50€

Expresso Bailey’s

Citron / vodka

Menthe chocolat / get

Citron / limoncello

Une boule ...........................

Deux boules .......................

2,50€

5€

Trois boules ....................... 6,50€

NOS GLACES
Vanille

Chocolat

Menthe/choco

Parfums

Fraise

Café

Cassis

LES CAFÉS

Noisette ..........................................

Café .................................................
Déca ................................................
Allongé ...........................................

1,80€
1,80€
2€
2€

NOS DIGESTIFS

Calvados

4,50€
Get
Limoncello
Cognac

Bailey’s

Café / Bailey’s

Rhum raisin Citron

Pistache Melon

Armagnac

Profiteroles chocolat


